LES LANDES

AOC SAUMUR CHAMPIGNY

2016

Sols : Argiles rouge et silex

Age des vignes : 55 ans, en culture biologique
Cépage : Cabernet Franc

Vendanges : manuelles, ramassage en caisses de 20
kg avec tri a la vigne

Rendement : 35 hl/ha

VINIFICATION
- Raisins égrappés
- Macération de 35 jours. Extraction recherchée
mais mesuree
- Elevage de 18 mois en f(its de chéne

DEGUSTATION
Vin généreux et complexe.

Soyeux, dense et complexe, d'une géneérosité
explosive, on ressent l'influence des argiles rouges de
cette parcelle. Cuvée structurée de tanin fins et
veloutés, 'aromatique est a dominante épicée et baies
noires. Une tres belle énergie circule en bouche.

Vin de gastronomie, Les Landes accompagne
AND parfaitement les mets élaboreés, les viandes rouges

cuisinées, le chocolat.

BOBINET A déguster dans les 15 années
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